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27 de agosto de 2025

Congresso Latino-Americano
de Seguranca de Alimentos

Inicio as 07h30
08h10/08h30

08h30,/09h10

09h20/10h00

10h10/10h40

Credenciomento
Cerimdnia de abertura

Palestra 01 Temdtica: Aplicagdes da Biologia Molecular em Pesquisa e
Desenvolvimento na Industria de Alimentos

Palestra 02 Temdatica: Confiabilidade na detec¢do de micotoxinas

Coffeebreak

10h40/Th20

1h30,/12h00

Palestra 03 Temdtica: Estratégias para remogdio de alergénicos em superficies

Mesa redonda: Desafios e Inovagdes na Seguranga de Alimentos

12h10/14h10

14h10/14h50

15h00/15h40

Almocgo
Palestra 04 Temdtica: Andlise de riscos microbioldgicos

Palestra 05 Temdtica: Persisténcia de microrganismos patogénicos

Coffeebreak

15h50,/16h20
16h20/17h00
17h10/17h40

Horario

Palestra 06 Tematica: Salmonella e Listeria

Mesa redonda: Patégenos na Industria Alimenticia: Identificag&o, Controle e Risco Microbioldgico

28 de agosto de 2025

Inicio s 07h30
08h00/08h10

08h30,/0%h10

09h20/10h00
10h10/10h40

Credenciamento
Cerimdnia de abertura

Palestra 01 Temdtica: Qualidade da dgua

Palestra 02 Temdatica: Micropldsticos e nanopldsticos

Coffebreak

10h40/11h20

11h30,/12h00
12h10/14h10

Palestra 03 Temdtica: Probidticos e suas aplicacdes

Mesa redonda: Agua e Satide: Micropldsticos, Nanoplésticos e o Papel dos Probidticos

14h10,/14h50

15h00,/15h40

Almocgo

Palestra 04 Temdtica: Certificagdes de seguranga de alimentos

Palestra 05 Temdtica: Aplicag&o de machine learning para predigdio de resultados

Coffebreak

15h10/15h40

16h20,/17h00

17h10,/17h40

Palestra 06 Tematica: Cultura de Seguranga de Alimentos

Mesa redonda: Tecnologia e Sustentabilidade na Seguranca de Alimentos: Aditivos Naturais, IA e Cultura Preventiva

Encerramento

17h40/17h55



