IN§TRU§6ES PARA ACESSAR A
AREA DE TRANSMISSAO DO
EVENTO

DE ALIMENTOS NA INDUSTRIA

Ya
)/

A
X

1) Acesse o site: https://agronfoodacademy.com/

Q AGRON FOOD

3) Faca login com seu usudrio e senha (o mesmo

vinculado @ compra do ingresso)

Login

OBS: Caso vocé tenha esquecido
senha- suas informa¢oes de login,

® cliqgue em "Perdeu a Senha?" e
Lembre e mim cadastre uma nova senha! O
sistema por seguranca ndo
mostra que sua senha esta
errada, entdo se ficar na duvida
troque sua senha, lembre de
cadastrar uma senha com 8 ou +
caracteres.
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4) Apés feito o login, vocé sera direcionado para sua

area de participante. Para assistir as palestras clique
em MY COURSES e depois selecione o lll SEMICRO.
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5) Vocé sera direcionado(a) para a pagina do evento.
Clique em continuar. Depois basta escolher a atividade
que vocé quer assistir.
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2509 - 1910 - 20:10 - Dr'. Solange -
de Sousa - IMPORTANCIA DA The lesson content is empty. Editar I—
MICROBIOLOGIA MA INDUSTRIA DE

ALIMENTOS

25/09 - 20:10 - 21:10 - Dra, Cintia v

Lacerda Ramos - METODOS

CONVENCIONAIS E MOLECULARES

DE IDENTIFICAGAD DE CULTURAS & Editar item

CONCLUIR

26/09 - 19:00 - 19:50 - Dra. Marieli
de Lima - ASPECTOS

MICROBIOLOGICOS NA PRODUCAD DE |XE U MA RES POSTA

DE KOMBLUCHA NO BRASIL

26/09 - 19:50 - 20:50 - Esp. Franklin = Conectado come Jalmir Medeiros, Edite seu perfil. Sale? Campoes obrigatdrios sdo marcados com *
Guarisma - MONITORAMENTO
AMBIENTAL MICROBIOLOGICO EM
LINHAS DE ALIMENTOS PRONTOS
PARA CONSUMO

a

26009 - 20050 - 21:50 - Dr. Jean v Next +
Carlos Correia Peres Costa -



Programacao lll SEMICRO

ABERTURA - 19:00 AS 19:10

25/09 -19:10 - 20:10 - Dr°. Solange de Sousa - IMPORTANCIA DA
MICROBIOLOGIA NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS )

25/09 - 20:10 - 21:10 - Dra. Cintia Lacerda Ramos - METODOS
CONVENCIONAIS E MOLECULARES DE IDENTIFICAQAO DE CULTURAS

26/09 - 19:00 - 19:50 - Dra. Marieli de Lima - ASPECTOS MICROBIOLOGICOS
NA PRODUCAO DE KOMBUCHA NO BRASIL

26/09 -19:50 - 20:50 - Esp. Franklin Guarisma - MONITORAMENTO
AMBIENTAL MICROBIOLOGICO EM LINHAS DE ALIMENTOS PRONTOS PARA
CONSUMO

26/09 - 20:50 - 21:50 - Dr. Jean Carlos Correia Peres Costa - APLICACAO
DE CULTIVOS BIOPROTETORES PARA MELHORAR A SEGURANCAE A
QUALIDADE DOS ALIMENTOS

27/09 -19:00 - 19:50 - Ma. Danielle de Sousa Severo - BIOLOGIA
MOLECULAR E MICROBIOLOGIA PREDITIVA COMO FERRAMENTAS PARA
ESTUDAR A VIDA UTIL DE PRODUTOS CARNEOS

27/09 -19:50 - 20:50 - Dra. Kellen Zanfonato - CULTIVO DE MICRO-
ORGANISMOS ANAEROBICOS COM POTENCIAL PROBIOTICO

27/09 - 20:50 - 21:50 - Dra. Katia Sivieri - COMO A MICROBIOTA PODE
INFLUENCIAR EM NOSSOS PENSAMENTOS?

28/09 -19:00 - 19:50 - Dr. Felipe Machado Trombete - OZONIO COMO
AGENTE SANIFICANTE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS: OPORTUNIDADES E
LIMITACOES

28/09 - 19:50 - 20:40 - Dra. Livia Cirino de Carvalho - A MICROBIOLOGIA
NO CONTEXTO DA PRODUCAO ARTESANAL DE CERVEJA

28/09 - 20:40 - 21:30 - Dr. Wiaslan Figueiredo Martins - MICROBIOLOGIA
PREDITIVA: CIENCIA QUANTITATIVA QUE OFERECE BENEFICIOS PARA AS
INDUSTRIAS DE ALIMENTOS

29/09 - 19:00 - 19:40 - Dra. Elisa Neves - INTERACAO ENTRE
MICRORGANISMOS FERMENTADORES: UM NOVO OLHAR PARA O PAO40
29/09 - 19:40 - 20:25 - Dra. Patricia Matos Scheuer - FERMENTAgAO
NATURAL LEVAIN

29/09 - 20:25 - 21:10 - Dra. Livia Cirino de Carvalho - A MICROBIOLOGIA
NO CONTEXTO DA PRODUGCAO ARTESANAL DE CERVEJA



