Resultados das avaliacoes

ID Titulo do trabalho Area Parecer
TRATAMENTO QUIMICO PARA PREVENGAO DA PODRIDAO MOLE E MANUTENGAO DA QUALIDADE POS-COLHEIA DE BATATAS (Solanum
1167 |tuberosum L.) Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
1168|MIGRAGAO DE DIETIL FTALATO PARA FRANGO ASSADO ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO: Detecgdo e rastreabilidade Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado
1199|SOBREMESA LACTEA: ASPECTOS REGULATORIOS E NUTRICIONAIS Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1200|Uso de aminoacidos e enzima para redugdo de acrilamida em rapadura na colémbia Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
1202 [Implicagdes da produgdo de biofilme por Acinetobacter spp. para a drea clinica e de alimentos Inocuidade de Alimentos: Perigos Microbiolégicos Aprovado com Ressalvas
QUALIDADE MICROBIOLOGICA DE PRODUTOS CARNEOS EM ESTABELECIMENTOS FISCALIZADOS PELO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
1203|(SIM) DE JATAI, GOIAS, BRASIL Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1204 |AVALIACAO DO ARMAZENAMENTO NAS CARACTERISTICAS FISICAS DE HAMBURGUER OVINO COM SUBSTITUICAO DO NaCl POR KCI E CaCl2 Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
1205|ANALISE DA QUALIDADE SENSORIAL E FISICO-QUIMICA DE CERVEJAS PILSEN E ALE Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1206|MIGRAGAO DE DIETIL FTALATO PARA CORTE DE CUPIM REFRIGERADO ACONDICIONADO EM FILME FLEXIVEL Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1208 MIGRACAO DE FTALATO PARA QUEIJOS TIPO MUSSARELA E PRATO ACONDICIONADOS EM EMBALAGENS FLEXIVEIS Inocuidade de Alimentos: Perigos Quimicos Aprovado com Ressalvas
1209|AS DIFICULDADE ENFRENTADAS PELAS INDUSTRIAS DE ALIMENTOS PARA DETECGAO DE BIOFILMES NA PRATICA Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado
ANALISE DO PERFIL DE SUSCEPTIBILIDADE AOS ANTIMICROBIANOS DE Escherichia coli ISOLADOS DE AMOSTRAS INDIVIDUAIS DE LEITE DE
1210|VACAS COM MASTITE Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1211|CONSTRUGAO E VALIDACAO DE QUESTIONARIO DOS PREDITORES DE COMPORTAMENTO PARA A MANIPULACAO SEGURA DOS ALIMENTOS Gestdo da Qualidade e Seguranga em Servigos de Alimentagdo Aprovado
1212|QUALIDADE MICROBIOLOGICA E INDICE DE SEGURANCA DE FORMULAS INFANTIS PREPARADAS EM LACTARIO HOSPITALAR Gestdo da Qualidade e Seguranga em Servigos de Alimentagdo Aprovado
1213|NANOENCAPSULAGAO DE PROANTOCIANIDINAS DE SEMENTE DE UVA EM LIPOSSOMAS. ESTUDO DE LIBERAGAO IN VITRO Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
1214|ANALISE MICROBIOLOGICA DE GRAOS DE ERVILHA GRUPO II TIPO 3 EM EMBALAGENS COM E SEM MICROPERFURAGOES Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1215|PRESENGA DE GENES DE BIOFILME EM STAPHYLOCOCCUS NAO-AUREUS (NAS) ISOLADOS DE LEITE DE VACA DE CINCO ESTADOS BRASILEIROS | Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
AVALIACAO DA SUSCETIBILIDADE ANTIMICROBIANA DE CEPAS DE Streptococcus spp. ISOLADAS DE LEITES DE VACA COM MASTITE E LEITES DE
1216|VACAS SAUDAVEIS Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1217|AVALIAGAO DA PERCEPGAO DE CONSUMIDORES BRASILEIROS SOBRE ESTABILIZANTES EM LEITE UAT PELO METODO DE GRUPOS FOCAIS Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1218|AVALIAGAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO DO ABATE E COMERCIALIZAGAO DE CARNE BOVINA EM ACOUGUE MUNICIPAL NO PIAU{ Legislagdo e Regulatdrio para Seguranca de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1219|OTIMIZACAO DA EXTRACAO E RECUPERAGCAO DE BIOATIVOS DA Stachys byzantina Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1220|QUALIDADE POS-COLHEITA DE PLANTA ALIMENTICIA NAO CONVENCIONAL: CAXI (Lagenaria siceraria) Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1221]INIBICAO DO CRESCIMENTO DE Staphylococcus aureus POR Lactobacillus paracasei E Lactobacillus rhamnosus Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
ADEQUAGAO DA VALIDADE E TEMPERATURA DE ARMAZENAMENTO DE LINGUIGAS DE DIVERSAS MARCAS COMERCIALIZADAS EM
1222 |ESTABELECIMENTO VAREJISTAS DO RIO DE JANEIRO-RJ Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
AVALIAGCAO FiSICO-QUIMICA DE SAL PARRILLA E SAL ROSA DO HIMALAIA, COMERCIALIZADOS NA CIDADE DE NITEROI- RJ: RELATO DE
1223 |[EXPERIENCIA Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1224 |LEVANTAMENTO DA VIABILIDE FINANCEIRA DE UMA AGROINDUSTRIA DE KOMBUCHA Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1225|EMULSAO OLEO EM AGUA (O/A) ESTABILIZADA POR Saccharomyces cerevisiae Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
1226 |PERFIL DE RESISTENCIA A ANTIMICROBIANOS DE ISOLADOS DE STAPYLOCOCCUS SPP. EM LEITE MASTITICO NA BAHIA, BRASIL Higiene e Seguranga de Alimentos Reprovado




AVALIACAO DOS PROCEDIMENTOS DE HIGIENIZAGAO DE PIAS REALIZADOS EM SERVICOS DE ALIMENTACAO LOCALIZADO NO MUNICIPIO DO

1227|RIO DE JANEIRO Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado
1228|ACEITACAO DE BARRAS DE CEREAIS DESENVOLVIDAS COM FARINHA ORIUNDA DO RESIDUO DO ABACAXI Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1229|Aceitagdo sensorial de barras de cereais desenvolvidas com farinha da semente de maméao Desenvolvimento de novos produtos e Seguranga de Alimentos |Aprovado
1230|ALTERAGOES METABOLICAS EM CAMPYLOBACTER JEJUNI VIAVEIS E NAO CULTIVAVEIS Inocuidade de Alimentos: Perigos Microbioldgicos Aprovado
1231|ANALISE DAS PROPRIEDADES FISICO-QUIMICAS E DO POTENCIAL ANTIOXIDANTE DO KOMBUCHA DE MELANCIA Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1232|RISCO SANITARIO NO FORNECIMENTO DE REFEICOES TRANSPORTADAS Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado

1233

AVALIACAO DE ROTULAGEM DE MEIS COMERCIALIZADOS NO MUNICIPIO DE JOAO PESSOA, PB: A LUZ DAS REGULAMENTAGOES

Legislagdo e Regulatério para Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1234

VITALIZA, TRANSFORMANDO FRUTAS E HORTALICAS FORA DO PADRAO DE QUALIDADE EM PRODUTOS ATRAENTES

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1235

ANALISE DAS CONDIGOES HIGIENICO SANITARIAS DE SORVETERIA DA REGIAO METROPOLITANA DO RIO DE JANEIRO

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Reprovado

1236

CARACTERIZAGAO MICROBIOLOGICA DE RESIDUO SOLIDO DA INDUSTRIA DE BEBIDA ALCOOLICA POR MISTURA A BASE DE GENGIBRE

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1237

REALIDADE DO AUTOCONTROLE NO AMAZONAS, NO PERIODO DE MARCO DE 2022 A ABRIL 2023

Higiene e Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

0S DESAFIOS ECONOMICOS PARA A IMPLANTAGAO ANALITICA DOS TEORES DE AGUCARES FRENTE A NOVA LEGISLAGAO DE ROTULAGEM DE

1238|ALIMENTOS INDUSTRIALIZADOS Legislagdo e Regulatério para Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
Identificagdo do gene mecA em cepas de Staphylococcus aureus isoladas do leite de vacas saudaveis e com mastite de rebanhos leiteiros do

1239(Brasil Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado

1240|Uso de Tecnologias Emergentes para Atenuagdo de Probidticos: Revisdo de Literatura Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas

1241|MODELAGEM DA DESESTABILIZACAO DO SORO DE LEITE DE CABRA E OVELHA Desenvolvimento de novos produtos e Seguranga de Alimentos |Aprovado

1242 |DESENVOLVIMENTO DA CULTURA EM SEGURANCA DE ALIMENTOS: RELATO DE EXPERIENCIA Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas

1243 |TOLERANCIA DE ISOLADOS DE ACINETOBACTER SPP. PROVENIENTES DE ALIMENTOS AO ACIDO PERACETICO Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado

1244

EFEITO DO PROCESSAMENTO NA DEGRADAGAO DE AGROTOXICO EM DOCE ELABORADO COM FARINHA DE RESIDUO DA BANANA

Desenvolvimento de novos produtos e Segurancga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1245

FOOD DEFENSE: UMA ABORDAGEM NA AREA DE SEGURANCA DE ALIMENTOS NAS INDUSTRIAS BRASILEIRAS

Gestdo da Qualidade e Seguranga na Industria de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1246

ALERTA A QUALIDADE MICROBIOLOGICA DE CALDO DE CANA

Doengas de Transmissdo Hidrica e Alimentar

Aprovado com Ressalvas

1247

ANALISE CROMATOGRAFICA DO PERFIL LIPIDICO DA POLPA DE AGCAI E DERIVADOS LACTEOS A BASE DE FRUTAS

Gestdo da Qualidade e Seguranga na Industria de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1248|PROGRAMA RAMA E A SEGURANCA DO ALIMENTO: RELATO DE EXPERIENCIA Desenvolvimento de novos produtos e Seguranga de Alimentos |Aprovado
1249|AVALIACAO MICROBIOLOGICA E MICROSCOPICA DE ACUCAR DO TIPO MASCAVO Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1250|Potencial bioativo em chocolates plant-based comerciais formulados com extratos de aveia Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
1251{MONITORAMENTO DO BINOMIO TEMPO/TEMPERATURA DE REFEICOES TRANSPORTADAS ENTRE UNIDADES HOSPITALARES Legislagdo e Regulatdrio para Seguranga de Alimentos Aprovado

1252

BIOSSENSOR COLORIMETRICO DE PAPEL PARA DETECGAO RAPIDA DE COLIFORMES TOTAIS EM AGUA POTAVEL

Gestdo da Qualidade e Seguranga na Industria de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1253

SUJIDADES E MATERIAS ESTRANHAS EM AMEIXA E UVA PASSA

Higiene e Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1254

DESENVOLVIMENTO E GESTAO DE MODELO DE NEGOCIO INOVADOR EM ANALISE MICROBIOLOGICA: RELATO DE EXPERIENCIA

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1255

logurte organico enriquecido com coproduto de grumixama (Eugenia brasiliensis Lam.): Capacidade redutora e efeito da estocagem a frio

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1256

RISCOS DE CONTAMINANTES AMBIENTAIS EM PESCADO NA BAIXADA SANTISTA (SP): SEGURANGA ALIMENTAR E ASPECTOS DA LEGISLAGAO

Inocuidade de Alimentos: Perigos Quimicos

Aprovado com Ressalvas

1257

Nanoparticula de ouro para detecgdo do acido palmitico

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1258

HIDROCARBONETOS POLICICLICOS AROMATICOS (HPAs) EM CAFE: UMA REVISAO DE LITERATURA

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1259

BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO EM UMA UNIDADE DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO NO ENFRENTAMENTO A COVID-19 EM FORTALEZA-CE

Gestdo da Qualidade e Seguranga em Servigos de Alimentagdo

Aprovado com Ressalvas

1260

IMPACTO DAS TECNOLOGIAS DE DISPERSAO DE ALTO CISALHAMENTO E ULTRASSOM NA ESTABILIZAGAO FISICA DE BEBIDA PLANT BASED
PRODUZIDA A PARTIR DA PROTEINA DE ERVILHA

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1261

PROPRIEDADES NUTRICIONAIS E FUNCIONAIS DA PUPA DO-BICHO-DA-SEDA E SUA CONTRIBUIGAO PROTEICA NA PRODUGAO DE DOCES

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1262

AVALIACAO DA QUALIDADE MICROBIOLOGICA DE HORTALIGAS ORGANICAS COMERCIALIZADAS NA CIDADE DO RIO DE JANEIRO

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1263

EFEITO DO CONGELAMENTO NA VIDA DE PRATELEIRA DE MORANGOS

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1264

Avaliagdo da qualidade de chas comercializados no Rio de Janeiro: andlise de rotulagem

Legislagdo e Regulatério para Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1265

DESENVOLVIMENTO DE BEBIDA LACTEA COM SORO DE RICOTA SABORIZADA COM MURICI (BYRSONIMA CRASSIFOLIA)

Desenvolvimento de novos produtos e Seguranca de Alimentos

Aprovado com Ressalvas




1266

CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DE LEITE CRU NO MUNICIPIO DE MORRINHOS (GO) E SEU IMPACTO NA FABRICACAO DE DERIVADOS
LACTEOS

Legislagdo e Regulatério para Seguranga de Alimentos

Aprovado

1267

INFLUENCIA DO BIOPROCESSAMENTO NA CARACTERIZAGAO FISICO-QUIMICA DE CAFES EXOTICOS

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1268

ESTIRPES DE Weissella cibaria ISOLADAS DO CAMPO DAS VERTENTES, MG: POTENCIAIS PRODUTORAS DE BACTERIOCINA

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado

1269

DETERMINACAO DE ACIDO ASCORBICO E DA ACIDEZ EM SUCO MISTO CONTENDO LARANJA, CUPUACU E BELDROEGA SUBMETIDO A
PASTEURIZAGAO

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado

1270

IMPORTANCIA DOS PROGRAMAS DE AUTO CONTROLE (PACs) PARA A INDUSTRIA DE LATICINIOS: UMA REVISAO

Gestdo da Qualidade e Seguranga na Industria de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1271

Cromatografia liquida de alta eficiéncia para a separagdo de compostos bioativos no cacau e seus derivados: Uma revisdo de literatura

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado

1272

MICROBIOTA DE RAGAS BOVINAS NATURALIZADAS: EXPLORANDO BANCOS GENETICOS E APLICAGOES TECNOLOGICAS PARA A SEGURANGA
ALIMENTAR, UMA REVISAO DE LITERATURA

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado

1273|AVALIAGAO DA QUALIDADE MICROBIOLOGICA DAS ALFACES CRESPAS (Lactuca sativa L.) COMERCIALIZADAS NAS FEIRAS DE SAO LUIS — MA Higiene e Seguranga de Alimentos Aprovado com Ressalvas
METODOS QUIMICOS DE MICROENCAPSULAGAO DE OLEOS ESSENCIAIS PARA ADICAO EM REVESTIMENTOS EM FRUTAS E VEGETAIS: REVISAO

1274 |DE LITERATURA Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado
APLICACAO DE FARINHAS ISENTAS DE GLUTEN E COM ALTO TEOR PROTEICO COMO INGREDIENTE EM PRODUTOS PANIFICADOS - UMA

1275|REVISAO Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado

1276 Efeito do revestimento de goma guar enriquecido com nanoestrutura de ZnO e quitosana na preservagdo de mamao formosa Desenvolvimento de novos produtos e Seguranga de Alimentos [Aprovado

1277

ATIVIDADE ANTIFUNGICA IN VITRO E IN VIVO DOS REVESTIMENTOS DE GOMA GUAR COM NANOESTRUTURA DE QUITOSANA PARA O LIMAO

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1278

BIONANOSENSOR DE NANOTUBO DE CARBONO COM FAGO ADSORVIDO PARA DETECGAOQ DE E.COLI

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1279

Ocorréncia de Salmonella enterica em aguas relacionadas com a produgdo de alimentos no Rio de Janeiro e sua associagdo com fatores fisico-
quimicos da agua

Doengas de Transmissdo Hidrica e Alimentar

Aprovado

1280

O IMPACTO DA NOVA ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL NO CONSUMO DE SODIO PELA POPULAGAO BRASILEIRA

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1281

MATURAGCAO SANITARIA EM CARCAGAS DE BOVINOS COMO FATOR DE SEGURANGA DA CARNE.

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado

1282

PARAMETROS RELEVANTES RESPONSAVEIS PELA DURABILIDADE DE LINGUICA COZIDA EMBALADA A VACUO: CARGA MICROBIANA INICIAL,
ATIVIDADE DE AGUA E TEMPERATURA DE ARMAZENAMENTO

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1283

O ENTENDIMENTO DOS CONSUMIDORES SOBRE OS PRODUTOS LACTEOS CLANDESTINOS

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1284

ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DA NANOESTRUTURA DE OXIDO DE ZINCO FRENTE A ESCHERICHIA COLI E STAPHYLOCCOCUS AUREUS

Higiene e Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1285

ATIVIDADE ANTIFUNGICA IN VITRO DA NANOESTRUTURA DE ZnO FRENTE AO FUNGO FITOPATOGENO DO ABACATE

Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1286

GESTAO E CONTROLE DE QUALIDADE EM FRIGORIFICO: UM ESTUDO DE AVALIAGAO DOS PONTOS CRITICOS DE CONTROLE (PCC) E DA
MELHORIA CONTINUA DOS PROCESSOS

Gestdo da Qualidade e Seguranga em Servigos de Alimentagdo

Aprovado com Ressalvas

1287

USO DE BOAS PRATICAS DE TRANSPORTE COMO ESTRATEGIA NA PREVENGAO DE DANOS FISICOS E MICROBIOLOGICOS SUSCETIVEIS NA
FARINHA DE TRIGO

Gestdo da Qualidade e Seguranga na Industria de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1288

DESENVOLVIMENTO DE BALA DE GOMA SABOR TERERE

Desenvolvimento de novos produtos e Segurancga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas

1289|AQUECIMENTO OHMICO E ULTRASSOM DE ALTA INTENSIDADE: APLICAGOES E SEGURANGA EM PRODUTOS LACTEOS Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
Avaliagdo de eficacia e propriedades funcionais postbidticas de bio-conservadores produzidos por cultivo axénico com cepa potencialmente

1290 |probidtica Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado

1291 HARMONIZACAO COM CERVEJAS ESPECIAIS E OUTROS HABITOS DOS CONSUMIDORES DESSAS BEBIDAS Gestdo da Qualidade e Seguranga em Servigos de Alimentagdo Aprovado com Ressalvas

1292 |A problematica dos residuos de agrotdxicos em cervejas Inocuidade de Alimentos: Perigos Quimicos Aprovado

1293|Vida de prateleira de vieiras (Nodipecten nodosus) tratadas por alta pressdo hidrostatica Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1295(USO DO LUPULO CERVEJEIRO Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1296|UTILIZAGAO DE INULINA COMO INGREDIENTE EM PRODUTOS PANIFICADOS E SUAS FUNGOES: UMA REVISAO DE LITERATURA Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado

1297 |ANALISE COMPARATIVA DE TRES METODOLOGIAS OFICIAIS PARA QUANTIFICAGAO DE BVT EM PESCADO Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas

1300

COMPORTAMENTOS DE RISCO DE CONTAMINAGAO ALIMENTAR DE USUARIOS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO DE UMA INSTITUIGAO DE
ENSINO FEDERAL

Gestdo da Qualidade e Seguranga em Servigos de Alimentagdo

Aprovado

1301

ATIVIDADES EDUCATIVAS COM MANIPULADORES DE ALIMENTOS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO DA UFRJ

Higiene e Seguranga de Alimentos

Aprovado

1302

QUALIDADE FISICO-QUIMICA E MICROBIOLOGICA DE CREME DE ACAI COMERCIALIZADOS EM LIMOEIRO DO NORTE

Higiene e Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas




1303[CONTAMINAGAO DE PEIXES POR METAIS PESADOS E SEU IMPACTO NA FUNCIONALIDADE COGNITIVA DO ACIDO GRAXO OMEGA 3 Higiene e Seguranca de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1304 |CINETICA DE SECAGEM DO BROTO DE BAMBU GIGANTE Ciéncia de Alimentos e Tecnologia de Alimentos Aprovado com Ressalvas
1305 |VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA DAS DOENGAS DE TRANSMISSAO HIDRICA E ALIMENTAR: DETECGAO PRECOCE DE SURTOS EM RONDONIA Doengas de Transmissdo Hidrica e Alimentar Reprovado

1306 |DESENVOLVIMENTO DE BALA DE GOMA SABOR TERERE Desenvolvimento de novos produtos e Seguranga de Alimentos |Aprovado

1307

ASSISTENCIA NUTRICIONAL E SEGURANCA ALIMENTAR EM AMBITO HOSPITALAR PORTO VELHO — RO

Higiene e Seguranga de Alimentos

Aprovado com Ressalvas




