Data

25/09/2023
25/09/2023
25/09/2023
25/09/2023
25/09/2023

26/09/2023
26/09/2023
26/09/2023
26/09/2023

27/09/2023
27/09/2023
27/09/2023
27/09/2023

28/09/2023
28/09/2023
28/09/2023
28/09/2023

29/09/2023
29/09/2023
29/09/2023
29/09/2023

Horario Atividade Palestras
17:00 Abertura Importancia da microbiologia na Industria de alimentos
18:00 Palestra 1 . Bioprospecgao de fungos endofiticos aplicaveis na area de alimentos
Frutas e hortalicas - —— = -
18:45 Palestra 2 Aspectos microbioldgicos na produgao de Kombucha no Brasil
19:30 Palestra 3 Métodos convencionais e moleculares de identificagdo de culturas
20:10 Apresentacgdes de trabalhos
18:00 Palestra 4
18:45 Palestra 5
Carne
19:30 Palestra 6
20:10 Apresentacgdes de trabalhos
18:00 Palestra 7 P&s-bidticos e para-probioticos
18:45 Palestra 8 Laticinios Fermentos Terroir para a Producdo de queijos na Regido do Semidrio
19:30 Palestra 9 0s antimicrobianos secretados por microrganismos: possivel aplicagdo em prod
20:10 Apresentacgdes de trabalhos
18:00 Palestra 12
18:45 P
alestra 13 Bebidas
19:30 Palestra 14
20:10 Palestra 15
18:00 Palestra 16 Fermentagdo Natural Levain
18:45 Palestra 17 e Métodos de identificagdo de micotoxinas em produtos panificados
Produtos panificados = : : =
19:30 Palestra 18 Interagao entre microrganismos fermentadores: Um novo olhar para o pao
20:10 Encerramento




